EMPFEHLUNG AUS DER

KUCHE

Herzlich Willkommen im Thalinger Hof!

Lassen Sie sich von unserem Kiichenteam kulinarisch verwohnen.

Vorspeisen:

Erdapfel-Eierschwammerlsuppe
mit Basilikum-Pesto

2erlei vom Rind

€6,90

Beef Tatar und Carpaccio, Rucola, rote Zwiebel, Parmesan

Butter und Toastbrotecken

€17,50

Hauptspeisen:

Eierschwammerl-Ragout

mit Obers Sauce und Semmelknddel
vegetarisch

mit Medaillons vom Schwein

Miihlviertler Bauernsalat
mit Grammelknddel, gebratenem Speck und
gerosteten Erdapfelscheiben

gefullte Hiihnerkeulen
mit Eierschwammerl-Krauterfille
auf cremigen Tagliatellen

Caesar Salad

bunter Blattsalat mit Ceasar-Dressing und Parmesan
mit gebr. Eierschwammerl

mit Hahnerstreifen

knusprig gebratenes Zanderfilet
auf Eierschwammerl-Risotto und Schmelztomate

Sommerlicher Vitalsalat

mit Honig-Senf-Krauterdressing und Cranberries
dazu Ziegenkaseecken

dazu Zanderfiletstreifen

€ 18,90
€ 22,90

€17,90

€ 18,90

€ 16,90

€ 16,90

€ 18,90

€ 16,90
€ 18,90

Dessert:

2erlei Mousse
Himbeer- und Schokomousse auf Marillen-Roster

€7,90

,Lieber Gast! Informationen (iber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertréglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren

Servicemitarbeiter/innen!”
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Caesar Dressing

Zutaten fur 3l:
240g  Vollei (pasteurisiert)
12EL  Knoblauchpaste
12EL = Estragonsenf
12EL  Parmesan
4EL Kristallzucker
200ml  Essig
1,51 Ol
600ml Wasser

Salz

Alles aufer Ol mischen.

mit Ol langsam aufmixen.



SUPPEN

Frittatensuppe € 5,50
Kaspressknodelsuppe € 5,50

Knoblauchcremesuppe € 5,90

SALATE

Kaspressknodel Salat
auf buntem Salat dazu Sauerrahmsauce €12,90

Bunter Blattsalat mit gebratenem Hiihnerfilet € 13,90

Steirischer Backhendlsalat
mit regionalem Kurbiskerndl (Ennsdorf)
und Cherrytomaten auf mariniertem Blattsalat € 16,50

dazu eine Portion Knobla

Gruner Blattsalat € 4,80
Griiner Blattsalat, groR € 6,90
Beilagen Salat € 4,80
Beilagen Salat, gro € 6,90
Warmer Speckkrautsalat € 4,80

Erdapfelsalat € 4,80




WOCHENANGEBOT

(gliltig ab 18 Uhr, Freitag, Samstag und Sonntag ab 12 Uhr)

Montag

Big Deal
Riesenschnitzel vom Schwein (Kaiserteil) mit Pommes

um € 14,90

Dienstag

Weiberroas
alle Damen erhalten ein Glas Hugo oder Prosecco

um € 2,50

Mittwoch

Fair Chance
Gin Tonic an der Bar zum Selbermixen

um € 8,90

Donnerstag

Dinner 4 Two
Reservierung erforderlich / Beginn 19 Uhr
4 Gange Menii inkl. Gedeck, 1 Flasche Wein, 1 Flasche Mineral,
Kaffee/Tee/Kakao

um € 89,80

Freitag

Tafelspitz
mit Semmelkren, Erdépfelschmarrn und Apfelkren

um € 17,90

Samstag

Knodel-Trio
Hascheeknédel, Grammelknédel und Speckknddel
mit Natursaftl und warmen Speckkrautsalat

um € 15,90

Sonntag

Schwein gehabt!
Ofenfrischer Schweinebraten mit Natursaftl,
warmen Speckkrautsalat und Semmelknédel

um € 15,90



VORSPEISEN

3erlei Aufstriche
mit Riesenbrezn € 8,50

WIRTSHAUSKUCHL

Wiener Schnitzel
vom Schwein (Kaiserteil)
mit Petersilienerdapfel oder Pommes € 16,90

Wiener Schnitzel
vom Huhn (Filet)

mit Petersilienerdapfel oder Pommes € 16,90
Grillteller

(Rind, Schweinekarree, Hihnerbrust und Bernerwurstl)
dazu Gemuse und Pommes € 19,50
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Tiroler Bauerngrostl mit Spiegelei € 14,50




Craftbiere

Wir haben zusatzlich ein groRes
Flaschenbiersortiment.

Bitte Fragen Sie nach unserer Craftbier Karte.

Unsere Flaschenbiere gibt es auch zu
gunstigeren Ab-Hof Verkaufspreisen
(zum Mitnehmen).

Fur eine eigene Verkostung Zuhause oder als
kleines Geschenk fiur befreundete
Bierliebhaber.




HERZHAFTES

Wiirzige Ripperl
in Honigmarinade, dazu hausgemachten Wedges
und 2erlei Saucen

€ 16,90
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Hamburger

Rindfleisch-Speckpatty, Salat,

frische Tomaten, Salatgurken, Zwiebeln,
Senfmayonnaise und Wedges € 15,90
Cheeseburger

Rindfleisch-Speckpatty, Emmentaler, Salat,

frische Tomaten, Salatgurken, Zwiebeln,

Senfmayonnaise und Wedges € 15,90

Rinderbraten
auf Speckfisolen und Kroketten
dazu Rotweinsauce und Rostzwiebel

Klassische Kasespatzle mit Rostzwiebeln € 14,90
Kaspressknodel Salat

auf buntem Salat dazu Sauerrahmsauce €12,90
Grostl vom Gartengemise

mit Erdapfeln, Spinat und Spiegelei € 13,90




SCHNAPSE

Marille 2cl €3,40
4cl €5,50
Williams 2cl € 3,40
4cl € 5,50
Leidlbirne 2cl € 3,40
4cl € 5,50
Zwetschke 2cl €3,40
4cl €5,50
Kriacherl 2cl € 3,40
4cl € 5,50
Beerenzauber 2cl € 3,40
4cl € 5,50
Verschiedene Likore 2cl €340
4cl € 5,50
Nussgeist 2cl €3,40
4cl € 5,50
Golles Alter Apfel 2cl €4,40
4cl €7,20
Golles Alte Zwetschke 2cl €5,20
4cl €8,90

Espresso
Espresso grof}

Kleiner Brauner
GrofRer Brauner

Verlangerter
Cappuccino
Cappuccino mit Schlag €4,50
Latte Macchiato € 4,50
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Eispalatschinke € 8,50

Kaiserschmarrn mit Apfelmus €7,90

3 Stk. Nougatknodel mit Beerenroster €7,50

Gemischter Kaseteller mit Nissen & Feigensenf € 9,90

GroRer gemischter Kaseteller
mit NUssen & Feigensenf € 14,90
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Unser zusatzliches Angebot fur kleine
Feiern

RIPPERL UND HENDLFLUGERL (AB 8 PERS.)

wurzige Ripperl und Hendlfligerl; dazu Ofenkartoffeln, Maiskolben,
Pommes und diverse Saucen
auf Vorbestellung, p.P. € 19,90

RITTERESSEN (AB 8 PERS.)

Blutwurst, Grillwirstl, Ripperl, Bradl und Hiuhnerfilet
Pommes, Semmelknddel und warmen Speckkrautsalat;
auf Vorbestellung, p.P. € 21,90

BRATL IN DER REIN (AB 8 PERS.)

Thalingerhofs ofenfrisches Bauernbratl mit Semmelknddel, Natursaftl,
Erdapfel und warmen Speckkrautsalat; im Reindl| serviert
auf Vorbestellung, p:P. € 19,90

KNODL IN DER REIN (AB 8 PERS.)

Grammelknddel, Speckknodel, Hascheeknddel, Semmelknddel,
warmer Speckkrautsalat, Natursaftl...
auf Vorbestellung, p.P. € 18,90

ALLERLEI GEBACKENES (AB 8 PERS.)

Cordon Bleu vom Schwein (Kaiserteil), Wiener Schnitzel vom Huhn,
Schinken-Kase-Rallchen, Champignons,
Gemuse und Emmentaler gebacken
Beilagen: Pommes, Gemuse, Petersilienerdapfel
und reichlich hausgemachte Saucen
auf Vorbestellung, p.P. € 21,90



Hotel und Wirtshaus
Worauf Wir Wert legen

,»Kein Genuss ist vorubergehend,
denn der Eindruck den er hinterlasst ist bleibend.*

Neben Motivation und Leidenschaft, dem Eingehen auf den Gast und
seine Wiunsche, pflegt unser Serviceteam auch das tagliche
Augenzwinkern — damit aus dem Alltag ein lachelnder Alltag und Ihr
Besuch bei uns zu einem Erlebnis wird. Schlie3lich soll sich neben dem
Gaumen auch das Herz erfreuen.

Unser Leitfaden ist nicht neu, aber in der heutigen Zeit leider etwas
in Vergessenheit geraten — die Wirtshauskultur.

Wir mochten mit unserem Wirtshaus einen gematlichen Treffpunkt fur Alt
und Jung, Familien und Gruppen, sowie fur Gaste und Nachbarn
schaffen.

Stammtisch oder romantisches Dinner — Jeder Gast, der die

Wirtshauskultur (er)leben mdchte, ist bei uns

Herzlich Willkommen.



